Ctifl LE CONTROLEDESPLANTSTRUFFIEREYCORHIZESPAR LE CENTREIECHNIQUE
/ INTERPROFESSIONNBIEES FRUITETLEGUMES(CTIFL)EN FRANCE

V BERNARD M. CTIFLCentre de Balandran, 751 Chemin de Balandran 30127 BELLEGARDE
(bernard@ctifl .fr)

Centre Technique

rierprotessionne V BOURRIEREB. CTIFL/ Station de Creysse 46600 MARTEL

des Fruits et Légumes

Un controle: de la qualité: des plants mycorhizés dont la
methodologie est définie dans un cahier des charges .

Trois étapes :
1° eétape : controle des truffes utilisées pour inoculation
2° étape : contrOle des plants
3° étape . controle GH O-pWLTXHWDJH GHVY SODQWYV

Ces phases sont inseparables et garantissent la rigueur du systeme

Premiere phase : le controle des truffes

ldentification Individuelle de toutes les truffes par examen microscopique
*DUDQWLU O-HVSgFH LQRIEMWMOpHWUILEUXPDIO H -

Verification des guantités mises en cultures

Deuxieme phase : le controle des plants

Tuber melanosporum Tuber uncinatum
Plants de 1 et 2 ans P

Plants de 3 ans selon conditions précises

Lots homogenes, identifieés, isolés

Echantillonnage en pépiniere  : 1% par lot, minimum 5 plants

Analyse des plants Normes de qualité végetative

intensité de mycorhization selon des criteres quantitatifs et
gualitatifs (note de 0 a 5)

verification microscopigue des mycorhizes

détection de champignons mycorhiziens etrangers compétiteurs

JRXUQLWXUH G-pWLTXHWWHY LOQGLYLGXHOOHY QXPpURWpPHYV

Etiquetage obligatoire sur chague plant préalablement a la vente

fURLVLgPH SKDVH OH FRQW Wanhtto@dieOalp®tianT XHW D JH

Controle en pepiniere des lots  étiguetes

Verifier gue seuls les lots acceptées ont été  étiquetés et seront commercialisés



