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Le falt de la semaine

BRUIS Aux frontieres de la Drome, le rendez-vous d’une filiére qui se structure doucement

Des mysteres de la Truffe a I’explmtatlon professionnelle

ans la seule vallée qui
D produit des noix dans les

Hautes-Alpes. Aux con-
fins du Buéch, entre Valdréme,
La Charce et Rosans, dans un
endroit ou il faut presque se
perdre pour s'y rendre, Bruis
est un village qui a perdu une
grande partie de sa population
au fil des siécles pour compter
aujourd'hui moins de 80 &mes.
Il est essentiellement connu
pour deux raisons. La premié-
re: sa tablette de marbre
blanc, la pierre de Bruis. Pierre
tombale chrétienne se trou-
vant al'église etla plus ancien-
ne trace de présence chrétien-
ne retrouvée sur les Hautes-
Alpes. Quant a la seconde,
c'est que le village est connu
de tous les professionnels ou
amateurs de la truffe noire, car
tous les deux ans, le pépinié-
riste Stéphane Tenoux, organi-
se une grande porte ouverte
qui permet 4 la filiére de pren-
dre connaissance de tous les
nouveaux savoirs qui tournent
autour de la Truffe. Stéphane
Tenoux a donc requ le week-
end demier plus de 300 profes-
sionnels venus de tout le Sud-
Est. I a aussi été question et

Le pépiniériste Stéphane Tenoux, organise tous les deux ans, une porte ouverte a I'intention des professionnels
pour les informer des nouveautés techniques et scientifiques du diamant noir en collaboration avec la fédération
frnagaise et les régions Rhéne-Alpes et Paca. B. 0

I'état de la filiére et de sa pro-
fessionnalisation. Michel
Tournayre, Président de la Fé-
dération francaise a signalé
Iimportance: « du maintien
de la production pour conser-
ver les parts de marchés avec
l'arrivée de producteurs Aus-
traliens, Espagnols... » Insis-

LE SAVIEZ-VYOUS ?

M EN BREF

La production

La production de truffes au dé-
but des années 1900 se situer
aux alentour des 1 000 Tonnes/
an, depuis la production a forte-
ment chuté du fait de la dispari-
tion des truffieres dites » natu-
relles » pour arriver a environ 25
4 30 Tonnes il y a dix ans.
Aujourd’hui si la production de
truffes & réussi a se stabiliser, et
méme a augmenter, c'est grace
a l'apparition du plant truffier
mycorhizé (90 % des truffes ré-
coltée proviennent de planta-
tions de chénes truffiers certifiés

La mycorhization

La mycorhization est le résultat
de I'association symbiotique en-
tre des champignons et les raci-
nes des plantes. La plante four-
nie au champignon des sucres
issus de la photosynthése, et la
mycorhize lui fransmet des élé-
ments minéraux et 'eau dont il a
besoin. Cela a pour but d’amélio-
rer la résistance au stress hydri-
que. Assurer la survie des végé-
taux lors de plantation et trans-
plantation.Améliorer la
résistance aux maladies racinai-
res. Assurer la nutrition de la
plante et la vigueur. Pouvoir pro-
duire des carpophores (truffes.)

tant sur le fait « qu'il &tait aussi
nécessaire de clarifier la filié-
re » pour avoir du poids au ni-
veaunational. Il a aussi briéve-
ment rappelé qu'il y avait un
travail de fait pour que la truffe
soit reconnue comme produit
agricole & part entiére. De son
coté, Michel Santinell, le pré-

sident PACA s'est félicité que :
«]'homme réintervient sur la
nature », alors que Jean-Louis
Blard son homologue de Rho-
ne Alpes a parlé comme une
évidence de cette « évolution
dumonde dela truffe » et « des
investisseurs et petits produc-
teurs » qui se multiplient. Bref,

Prés de 300
professionnels

Au programme du week-end der-
nier pour les 300 professionnels
de la filiere et des syndicats plu-
sieurs conférences ont accompa-
gné ce rendez-vous trés attendu :

Monsieur Le Tacon, directeur de
recherche a I'INRA de Nancy a
évoqué pour la premiére fois en
France les nouvelles découvertes
sur le cycle sexué de la Truffe
Noire. Mademoiselle Bernard :
contréleur au CTIFL {Centre tech-
nique interprofessionnel des fruits
et légumes) a évoqué I'importance
de la certification, car une truffiere
peut avoir de 10 % a 90 %, de
rendement d'ou l'importance
d'acheter des plants certifiés.

sans sortir totalement du se-
cret, des mystéres, la filiére se
professionnalise pour produire
mieux et davantage, avec des
certifications et des améliora-
tions scientifiques qui éclai-
rent un peu plus notre savoir
sur le diamant noir, sans don-
ner pour autant toutes les clés.

N Stéphane Tenoux, spécialiste de la truffe noire, un passmnne exment

Vous aimez les truffes, vous révez
d'avoir votre truffiére, vous voulez
investir, vous ne savez pas
comment faire et vous vous posez
une multitude de questions sur ge
monde si secret? Alors, vous
n'avez pas le choix, il faut aller voir
un professionnel. Pourquoi ? Parce
que créer une exploitation
trufficole, méme pour le plaisir, cela
ne s'improvise pas. Pourquoi ?
Parce que si la filiére commence a
se structurer, elle ne l'est pas
encore  completement.  Sans
oublier que vous pouvez trés bien
tomber sur un vendeur de plants
indélicat. Il serait un peu béte
d'investir dans une plantation qui
produit a 20 % au lieu de 80, alors
qu'avec un plant certifié vous
obtiendrez des résultats qui
dépasseront vos attentes d’ama-

teurs. Stephane Tenoux qui a
organisé cette rencontre pour les
professionnels, est réputé pour son
exigence et sa précision. Cet
homme de 44 ans, est d'abord un
passionné. Agriculteur, il a en
quelque sorte, appris sur letaseten
ayant soif de connaissances, it est
devenu un spécialiste a 'affit de
tous les savoirs. Son intérét au
produit et & I'élaboration scientifi-
que du plant mychorisé en fait une
valeur sire. Il produit des plants
certifiés depuis 1993, contrélés par
le  CTIFL (centre technique
interprofessionnel des fruits et
légumes). Il travaille différentes
essences d'arbres: chéne vert,
blanc, noisetiers. Mais surtout, il
vousaccompagne toutau longde la
démarche. Il conseil en fonction du
sol de son client, de I'exposition. ..

ar chaque cas e

presque. Avec une commercialisa-
tion et un savoir faire reconnu en
France, Belgique, Allemagne ou
Gréce... Ses clients sont méme
devenus des amis dans certains
cas. Peu bavard, mais précis, cet
homme volontaire comme pas
deux, estunacharné dutravailet du
travail bien fait. Sinon comment
expliquer qu'installé dans une
vallée perdue, ilintéresse autantles
professionnels. (http://www.pepi-
nierestenoux.fr/)
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Entrée gratuite_"
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